
 
Nüsslisalat an Kürbisdressing 
mit „Fiige-Dattle-Chröschi“ Fr. 11.— 
 
Rindstatar rassig gewürzt verfeinert mit Cognac 
serviert mit Toast und Butter  Fr.  24.— 
halbe Portion         Fr.  18.50  
 
Kürbisrisotto mit Gemüsebouquet Fr. 19.—  
  
Riesencrevetten „Danieli“, Reis, Blattspinat Fr. 28.50 
 
Felchenfilets auf Safranlauchbett 
Butterreis   Fr. 27.50 
 
Pouletbrüstchen auf Portwein-Jus     
Kürbisrisotto, Broccoli Fr. 27.— 
                                                  
Geschnetzelte Kalbsleber in Butter gebraten  
Rösti, Speckbohnen  Fr. 27.— 
 
Entrecôte Café de Paris ( 180 gr. CH ) 
Pommes Frites, grüner Salat Fr. 35.— 
 
Schweinsfilet-Mignons im Speckmantel   
Basilikumnudeln, Gemüsebouquet  Fr. 32.— 
 
Dazu empfehlen wir:      1 dl 7,5 dl 

Vesco Bianco Sicilia, 2008            
Insolia / Chardonnay, Italia Fr. 5.20 Fr. 36.40   
 
Finca Antigua, Tempranillo 
La Mancha, España 2007                     Fr. 6.—                   Fr. 42.— 
     
Malanser von Salis  
Barrique, Spätlese 2008 Fr. 7.—         Fr. 49.— 

 
Amarone della Valpolicella  
Domino 2002, Italia Fr. 6.50  Fr. 32.50 (5 dl Flasche) 
                         
Prosecco Cüpli  Fr. 8.—  

incl 7.6% mwst. 


